LA MAISON VOUS PROPOSE
2 MENUS POUR VOS FETES !

Menu a 31,00€

Foie gras de canard
chutney figues
ou
Croustillant de homard
a la bretonne

Fondant de poulet
farce foie gras
ou
Mijoté de sanglier
sauce forestiere

Gratin dauphinois
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Menu a 38,00€

Délice nordique
saumon sur blinis
ou
Tatin de foie gras
pommes caramélisées

Pavé de sandre
sauce champagne

Filet de beeuf
aux morilles
ou
Le meilleur de la biche
sauce chasseur

Effeuillé a la truffe
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Fermé le mercredi 25 décembre
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Fermé le 1* janvier 2025 » Réouverture le jeudi 2 janvier 2025

Gerald, Stephasie et lewr éguipe
Vous Présentm lewrs M eillewrs Veeux

2025

8 Promenade Aristid Briand - 21110 GENLIS

038037 7135/06 16 50 04 86

www.traiteur-bourgeot.com ¢ bourgeotgerald@ gmail .com
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APERITIF ' »

Gougeres all frOMAGE (les T00GE).....c..c..iiciviusiiiiiussisimississisiosimisivivissivisiin 490€
Association de mini pissaladiéres et mini pizzas pincées (x/2) ... 14, 10€
Duo de macaron fois gras et truffe noisette (x6)...........ccrcucne 17.90€
N DUPGOTS (6 DIRCES) icoiiois st bbb s e es b st 19.90€
Plateau de mini choux d’escargots (x24) ... 26 80€
Miche de pain garmie (environ 48 10ASIS) .............werccsrecermmeeessson 28 90€

ENTREES FROIDES

w

Foie gras de canard, chutney figues, toasts ... .. 14 80€
Tatin de foie gras revisité, lit de pommes caramélisées ... 15,10€
Alliance de foie gras et figues, toasts............. e 16,80€

ENTREES FROIDES DE LA MER 2

Supréme d’écrevisses A WRISKY ...........cuiimimiistaimmssimmiimin 980€
Médaillon de saumon et sa garniture ... 10,60€
Délice nordique au saumon sur son bImis..... 12,60€
Demi queue de langouste en Belle Vue 23 40€
Saumon fumé artisanal & la ficelle ............iicininenn 9.60€

ENTRES CHAUDES i

¥
Croustillant de homard et de colin a labretonne ... 9.60€
UG S TAOGIIER: .o 10,10€
Mini tourte au 1is A8 VA i i isidiissidicsitedissiiisdsi 10 30€
Cassole de Saint Jacques et petits I¢gumes ... 10,60€
Ramequin de riSOtto au fOI€ GTas .............weermmmmmsmmemsssnmessmmrsssmmssmenss 10,90€
Assiette de 12 escargots "Beurre Maison" ... .. 1200€

BOUCHEES

Bouchées @ 1a reine ... 980€
Champignons frais, quenelle de veau, vol au vent
Fenilleigdéerisde veanalateine. ......ccincccnnanp. 11.90€

Ris de veau, Paris bruns, quenelle de veau, feuilleté

i3 w2
POISSONS CHAUDS R
Coralle e ¥l POOEANIE ..o ooconossnommmmmnmorpsass s 10, 80€
Plein filet de sandre sauce champagne ..., 11,50€
Lotte A D Ao AT o S S S 1320€
VIANDES . S

» t -

LE VEAU
L on e e e A OO . R Ll 12.80€
Ris de veau aux mOTiles ... 14 80€
LE B(EUF
Filet de beeuf, brisure de morilles ... 13.90€
Tournedos de baeuf SAUCE EPOISSES ........ccocoriorciecereiresececessniesiesees 14 90€
VOLAILLES « ¥,
Poulet Gaston "Gérald” revisitd ... iimnii s 11.90€
Piéce de chapon "fermier” farci, sauce forestiere (minimum 10 pers.) .12 80€
Moelleux de dinde farci aux girolles...............oeecceerreseereeee 12.80€
Fondant de poulet farce foie gras el pommes ... 12 80€
Dodine de pintade et sa duxelle de champignons ... TR IR 12.90€
Filet de canette farce morilles et CoOgnac.......oeccreerecneeceenn 14,10€
Poularde a0 Vit JANS ..o i 14 80€
GIBIERS

EeS
Mijoté de sanglier SauCe fOTESHRTE .................ccowrrrmcirmmmmmmsssssmssesssssssinns 11,90€
Civet de biche fagon chassSeur ... 1290€
Noix de cuissot de biche sauce Grand Veneur ... 1390€
LEGUMES - B
Gratin dauphinois ... o, AT 380€
Pommes dauphines ... 380€
TR LS OUREY CTCUIBNIIG c0cscomioisnconanisammssndikiasipasiiasna sk Ssnmp s samisidsn 4,10€
Fondant de champignons et patates douces ... 420€
Fondant de pommes de terre & la truffe ... 4.60€
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